erenda La MWadia i5¢ a pendona

+1€ se accompagnato da bollicine

Spiedino di Quinto quarto

erenda La Madia 20€ a persona

+1€ se accompagnato da bollicine

Spiedino di Molluschi e Crostacei

erenda La Madia i15€ a persona

+1€ se accompagnato da bollicine

Selezione di Formaggi di Beppino Ocelli

Ogni merenda comprende un calice di vino o un cocktail nel prezzo

Per qualsiasi altra allergia o intolleranza alimentare, siete pregati di avvisare
ANTICIPATAMENTE il personale di sala, per la vostra sicurezza e la nostra tutela.

Non é consentito modificare i piatti, eccetto in casi di allergie o intolleranze



Veni e (Cockitad
Vene Rosoc

Langhe Nebbiolo Enzo Boglietti 7€
Nebbiolo (14%vol) 2023 La Morra
Barbera d’Alba Enzo Boglietti 7€
Barbera (13,5%vol) 2024 La Morra
Pinot Noir Castel Salegg 7€
Pinot Noir (14,5%vol) 2019 Trentino-Alto Adige

Vine Beanchi
Elisa Cuvee Castel Salegg 7€
Sauvignon, Pinot Blanc, Pinot Gris (12,5%vol) 2024 Trentino-Alto Adige
Derthona Timorasso Cantine Volpi 7€
Timorasso (14%vol) 2024 Tortona

Bollicine

Prosecco Valdobbiadene 7€
Alta Langa Metodo Classico 7€
Aperol Spritz 7€
Negroni 7€
Gin Tonic 7€




Corso Quintino Sella 85/a - Torino

Telefono fisso: 011 81 90 028 Cellulare: 320 699 84 57

Email: trattorialamadia@gmail.com

Dal Martedi alla Domenica aperti a pranzo, aperitivo e cena (12:30-

22:30)
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